
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

日本一のフカヒレの産地である気仙沼では、江戸時代のころよりサメと深く関わり、歴史を共に歩み、

フカヒレの原料となる鰭のみならず、サメを多角的に有効活用してきました。今回はそんな気仙沼の 

食文化をぜひ皆様に知って頂きたく、サメの身のカツをトッピングしたカレーをご用意致しました。 

また、カレーも地元ではなじみ深いメカジキを使った調理長特製のカレーです。ぜひ港町気仙沼の味を

お楽しみ下さい。 

 

販売価格（H28.4.1 現在） １,２００円（税込） 

販売形態 店舗での提供・販売、通販なし 

販売時期 通年 

店舗・事業者名 休暇村 気仙沼大島（きゅうかむら けせんぬまおおしま） 

店舗所在地 宮城県気仙沼市外畑１６ （〒988-0603） 

札所から店舗までの距離 ２．５ｋｍ（車で１０分） 

駐車場 あり 

店舗営業時間・定休日 [昼食営業時間]１２：００～１３：００・年中無休 

店舗電話番号 0226-28-2626 

店舗ホームページＵＲＬ http://www.qkamura.or.jp/kesen/ 

 

気仙沼
け せ ん ぬ ま

 ふかカツ[復活
ふっかつ

] カレー 

 [番外編] 六番・大島亀山公園 

 メカジキ入りの自家製カレーに、サメ肉のカツをトッピング。 

コラーゲンたっぷりのふかひれサラダがセットになっていて、 

女性のお客様におすすめです！ 

 


