
４代目社長の花岡三郎は、戦後間もないころ、物資不足のため、配給が米・砂糖・醤油・ゴボウしか

なく、それらをまとめて炊いてみたところ、その味が好評を得て、鶏めしの原型が生まれました。秋田

県大館産・大潟村産の厳選された「あきたこまち」を使用し、その米の持つ旨味を最大限に活かす製造

方法で行っております。鶏肉も安心・安全・美味の国産鶏にこだわっております。秘伝のスープは季節

や気温・湿度を考慮し、熟練の技、そして勘による絶妙の配合で、冷めても美味しい駅弁作りに励んで

います。 

販売価格（H26.4.1 現在） ８８０円 

販売形態 店舗での提供・販売、お土産・お持ち帰り可、通販なし 

販売時期 通年 

店舗・事業者名 株式会社 花善（かぶしきがいしゃ はなぜん） 

店舗所在地 秋田県大館市御成町１－１０－２ （〒017-0044）  

札所から店舗までの距離 ４ｋｍ（車で１５分） 

駐車場 あり 

店舗営業時間・定休日 ６：３０～１８：００（以降、無くなり次第終了）・年中無休 

店舗電話番号 0186-43-0870 

店舗ホームページＵＲＬ http://www.hanazen.co.jp/ 
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七十七番・岩神ふれあいの森 

歩んで百十有余年。ふるさとの香り、ひと箸に・・・。 
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