
外はサクサク、中はふんわりジュワーッ。地域で「油揚げ」といえば、この分厚い三角の油揚。一般

的な油揚げとは違う、独特の食感です。大正１４4 年創業の老舗。普通の「木綿」ではなく、油揚げ用

に製法を変えた豆腐を、手作業で丹念に揚げて作っています。そのまま食べてよし、煮物や妙め物、 

法事・法要の引き出物としてもおなじみです。最近では、ご当地グルメとして注目され、県内外から 

インターネットで全国から注文が来るほどになりました。お花見のお供に最適です。三角油揚は「道の

駅おおうち」のほか、各スーパーでも購入できます。 

販売価格（H26.1.31 現在） ２ヶ入 ２５２円 

販売形態 店舗での提供・販売、お土産・お持ち帰り可、通販あり 

販売時期 通年 

店舗・事業者名 佐々木商店（ささきしょうてん） 

店舗所在地 秋田県由利本荘市岩谷町字十二柳１１７ （〒018-0711）  

札所から店舗までの距離 １６ｋｍ（車で２０分） 

駐車場 あり 

店舗営業時間・定休日 ８：００～１７：００・日曜日 

店舗電話番号 0184-65-3061 

店舗ホームページＵＲＬ http://www.aburaage.net/ 
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大嘗祭献上品として広く知られる、大内町特産のキヌサヤエンドウ。厳選を重ねたキヌサヤエンドウ

の粉末を素材に得て、伝統秘伝の技が、最高傑作の｢きぬさや麺｣を造り上げました。清冽な涌水をふん

だんに取り入れて練り上げた逸品です。独特の風味をご堪能ください。 

道の駅「ぽぽろっこ」、市内大型スーパー、通信販売等でご購入出来ます。 

 

 

販売価格（H26.1.31 現在） ２００ｇ入 ３８０円（税込） 

販売形態 店舗での販売、お土産・お持ち帰り可、通販あり 

販売時期 通年 

店舗・事業者名 有限会社 高山製麺（ゆうげんがいしゃ たかやませいめん） 

店舗所在地 秋田県由利本荘市岩谷町字川端 64-7 （〒018-0711）  

札所から店舗までの距離 １６ｋｍ（車で２５分） 

駐車場 あり 

店舗営業時間・定休日 ８：００～１７：００・日曜日 

店舗電話番号 0184-65-3074 

店舗ホームページＵＲＬ http://takayamaseimen.com/ 
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