
大正３年創業『浅沼醤油店』のフラッグシップショップで作っているソフトクリームです。大豆・ 

小麦アレルギーの子供たちのために生まれた、シソ科の植物『エゴマ』から作られる『エゴマ醤油』を

使ったソフトクリームです。この地方で昔から特産だったエゴマは『じゅうねん』とも呼ばれ、食べる

と“もう十年長生きする”と言われております。ほのかな塩気の懐かしい味のソフトクリームに、 

お醤油やお味噌のシロップをトッピングすれば、さらに変化を楽しめます。 

販売価格（H26.1.31 現在） ２５０円 

販売形態 店舗での提供・販売 

販売時期 通年 

店舗・事業者名 株式会社 浅沼醤油店（かぶしきがいしゃ あさぬましょうゆてん） 

店舗所在地 岩手県盛岡市中ノ橋通１－８－２ （〒020-0871）  

札所から店舗までの距離 ４００ｍ（徒歩で５分） 

駐車場 あり（４０台） 

店舗営業時間・定休日 １０：００～１８：００・年末年始 

店舗電話番号 019-622-2580 

店舗ホームページＵＲＬ http://www.kurabiyori.jp/ 

エゴマ醤油
しょうゆ

ソフトクリーム 
五十九番・盛岡城跡公園 

新しくて、ちょっとだけ懐かしい味。 

花見の友に、醤油の老舗が作るサッパリソフトクリームはいかが。
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黄精飴は、漢方薬の「黄精」というナルコユリや、これと同属同種のアマドコロ、共にユリ科の多年

草の地下茎を煎じた汁を、砂糖と飴と餅粉に混ぜて作った一種の求肥です。アマドコロには、胃腸を強

化して気力を増し、心肺を潤す効果があるとされています。嘉永６年（１８５３年）の創業以来、６代

にわたり「黄精飴」の味を受け継いでまいりました。かすかな野草の香りと柔らかな舌ざわりは、最高

のお菓子として往時より珍重され、盛岡のおみやげとして好評を得ています。 

 

販売価格（H26.1.31 現在） ２０個入 １,０５０円（税込）～ 

販売形態 店舗での提供・販売、お土産・持ち帰り可、通販なし 

販売時期 通年 

店舗・事業者名 黄精飴本舗 長澤屋（おうせいあめほんぽ ながさわや） 

店舗所在地 岩手県盛岡市神明町２－９ （〒020-0884）  

札所から店舗までの距離 ６００ｍ（徒歩で１０分） 

駐車場 なし 

店舗営業時間・定休日 ９：３０～１８：３０・日曜日 

店舗電話番号 019-622-5887 

店舗ホームページＵＲＬ なし 

 

黄精
おうせい

飴
あめ

 
五十九番・盛岡城跡公園 

「黄精飴」のかすかな野草の香りと、柔らかな舌ざわりを 

お楽しみ下さい。 
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