
平成２５年全国菓子博覧会にて「厚生労働大臣賞」を受賞いたしました。昔ながらのカステラは、 

味わい深いのですが、食べるといつまでも口の中で団子状になり、モゴモゴとしてしまいます。そこで

現代流にレシピを見直し、リニューアルいたしました。カステラ本来の持ち味を壊さないように心がけ

ながら、お米の粉を使うことで口の中で団子状になる問題の解決に試行錯誤すること１か月。ようやく

口の中で噛んでいると自然に溶けていき、お米独特の歯切れのいい食感に仕上がりました。更に、地元

天童で作られているさくらんぼのハチミツを使うことで、とてもいい隠し味となり、やさしい甘みと 

香りを演出してくれました。 

販売価格（H26.1.31 現在） １個 １４０円（税別）、化粧箱（７個入）１,０００円（税別） 

販売形態 店舗での提供・販売、お土産・お持ち帰り可、通販なし 

販売時期 通年 

店舗・事業者名 菓子工房ボンむらやま（かしこうぼうぼんむらやま） 

店舗所在地 山形県天童市天童中 3 丁目 1-21 （〒994-0031）  

札所から店舗までの距離 ５０ｍ（徒歩で３分、または自転車で１分） 

駐車場 あり 

店舗営業時間・定休日 ９：００～２０：００・年中無休 

店舗電話番号 023-654-3274 

店舗ホームページＵＲＬ なし 
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四十四番・天童公園 

地元さくらんぼのハチミツと山形産はえぬき米の粉を使った 

味わい深いカステラ 
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